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MISE EN BOUCHE
Tartare de loup de mer

Lk

ENTREE
Foie gras poéle, variation de panais

et figues pochees au vin rouge

PLAT
Ballotine de volaille truffée, polenta

grillee et legumes d’hiver glaces

DESSERT
Fondant au chocolat,
glace vanille et fruits frais

$ CHF 69.00

Les mets proposés sur ce menu sont entierement élaborés sur place a

partir de produits bruts et de produits traditionnels de cuisine selon

les critéres su label “Fait Maison”.
https://labelfaitmaison.ch/
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Notre personnel se fera un plaisir de vous renseigner en cas d’allergies ou intolérances.

Provenances : Volaille / Suisse, Foie gras / France, Loup de mer / Atlantique Sud-Ouest

Réservation conseillée au +41 32 930 09 90 ou info@fleur-de-lis.ch
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