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MON TRESOR
Mise en Bouche
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MA CAILLE
En Supréme

Crémeux & Poélée de Champignons
Espuma a I'Ail Noir

MA CREVETTE
En Raviole & Galanga
Bouillon de Volaille au Thé fumé

2k

MON MIGNON
En Filet, Cuisson Basse Température
Frites de Polenta & Légumes

ZSP

Jus Corsé & Emulsion Café

MON CHOU
Ganache Montée Tonka
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Coeur Passion

MA DOUCE
Mignardise

@ CHF 80.00

Menu végétarien ou vegan sur demande
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Les mets proposeés sur ce menu sont entierement élaborés sur place
a partir de produits bruts et de produits traditionnels de cuisine
selon les criteres du label “Fait Maison”. MA[SOIJ
https://labelfaitmaison.ch/ o

Notre personnel se fera un plaisir de vous renseigner en cas d’allergies ou intolérances. §§i
Provenances: Caille: France / Crevette: Argentine / Porc: Suisse

Sur réservation au +41 32 930 09 90 ou info@fleur-de-lis.ch
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